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【ホテル日航立川 東京】「夏のプリフィックスランチセット」を6月1日（月）より提供開始

暑い季節を爽やかに彩る夏限定メニュー7品をご用意

ニッコー・ホテルズ・インターナショナル

2026年5月28日 11時00分

　ホテル日航立川 東京（東京都立川市／総支配人　伊藤寿章）のレストラン「All Day Dining 紗灯」 では2026年6月1日（月）から8月31日
（月）までの期間限定で「夏のプリフィックスランチセット」を提供いたします。オードブルからデザートまでお好みの組み合わせで楽しめる人
気のランチセットに、暑い時期でも食欲をそそる、爽やかな味わいのアップグレードメニュー7品が登場します。

夏のプリフィックスランチセット

夏のプリフィックスランチセット詳細ページ：https://hotelnikko-tachikawatokyo.jp/restaurant/plan/prix-fixe_summer2026/

　「All Day Dining 紗灯」では、メインを肉料理または魚料理から選べるほか、オードブルからデザートまで、お好みのアップグレードメニュー
を組み合わせて楽しめる「プリフィックスランチセット」をご提供しています。6月から8月までの期間中は、通常の選べるメニューに加え、夏ら
しく色鮮やかに仕上げた夏限定のアップグレードメニュー7品をご提供します。

今回は、彩り豊かな野菜の煮込みをクレープで可愛らしくブーケ状に包んだ「ラタトゥイユのクレープ包み」や、海老の旨味を凝縮したアメリケ
ーヌソースのエスプーマを添えた「海老香るトマトスープ」、オレンジの爽やかな香りのカボチャのピューレと酸味の利いたタプナードソースと
ともに味わう「メカジキのグリル」などをご用意。梅雨時や夏にも食欲をそそる、ほどよい酸味が広がる軽やかな味わいをご堪能ください。
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■ 夏のプリフィックスランチセット 概要

提供期間：2026年6月1日（月）～8月31日（月）
※ 8月8日（土）～16日（日）を除く
提供時間：ランチ11:30～14:30（土･日･祝日15:00まで）
提供店舗：ホテル日航立川 東京 レストラン「All Day Dining 紗灯」（1階）
料　　金：3,400円～（消費税・サービス料込／お選びいただくメニューにより料金が異なります）
ご予約・お問い合わせ：
＜WEB＞ https://x.gd/VCmRj
＜電話＞ 042-503-9100 レストラン「All Day Dining 紗灯」（6:45~21:00）

■ 夏のプリフィックスランチセット 限定アップグレードメニュー

・ラタトゥイユのクレープ包み クリームチーズ添え
・マグロカルパッチョ 新芽サラダ仕立て
・海老香るトマトスープ
・スモークサーモンとバジルの冷製カッペリーニ
・キス・エビ・イカのセモリナ粉のフリット オーロラソース
・メカジキのグリル タプナードソースとオレンジ香るカボチャのピューレ
・牛サーロインの和風ステーキと茗荷の甘酢漬け

ラタトゥイユのクレープ包み クリームチーズ添え 海老香るトマトスープ

メカジキのグリル タプナードソースとオレンジ香るカボチャのピューレ

2026/06/01 18:43 【ホテル日航立川 東京】「夏のプリフィックスランチセット」を6月1日（月）より提供開始 | 株式会社オークラ ニッコー ホ…

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000004240.000002213.html 2/7

https://x.gd/VCmRj


マグロカルパッチョ 新芽サラダ仕立て スモークサーモンとバジルの冷製カッペリーニ

キス・エビ・イカのセモリナ粉のフリット オーロラソース 牛サーロインの和風ステーキと茗荷の甘酢漬け

■ レストラン All Day Dining 紗灯 について

生糸を絡み織りにした織物から“集う”を意味する「紗」、あかりを灯すことを意味する「灯」の字を名前に冠し、フランス語で邸宅、城を意味す
る「Chateau」からの連想とともに、“多くの方々の人生がここに集い織りなすことで新たなあかりを灯す場となる”ことをイメージして名づけら
れました。
日々の朝食、ランチから特別な日の記念日ディナーまで、和洋の　料理を様々なシーンでご利用いただけます。
営業時間：6:45～21:00 ／ 席数：76席（個室2室）
https://hotelnikko-tachikawatokyo.jp/restaurant/
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レストラン All Day Dining 紗灯

ホテル日航立川 東京について

東京都多摩地区最大のターミナル駅であるJR立川駅から徒歩7分に位置するホテル。シックで落ち着いた雰囲気の客室100室のほか、朝食からデ
ィナーまで利用いただけるオールデイダイニングや、多様なシーンに対応可能な大小7つの宴会場、柔らかな自然光が降り注ぐチャペルがござい
ます。天然木や自然の石の温かみを活かした上質であたたかみのある空間が皆様をお迎えいたします。

〒190-0022 東京都立川市錦町１丁目１２-１
TEL：042-521-1111（代表）
アクセス：JR 立川駅南口から徒歩7分／多摩モノレール 立川南駅から徒歩8分
公式サイト：https://hotelnikko-tachikawatokyo.jp
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ホテルロビー

このプレスリリースには、メディア関係者向けの情報があります

メディアユーザーログイン

既に登録済みの方はこちら

メディアユーザー新規登録

無料

メディアユーザー登録を行うと、企業担当者の連絡先や、イベント・記者会見の情報など様々な特記情報を閲覧できます。※内容はプレスリリースにより異なります。

種類

すべての画像
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商品サービス

ビジネスカテゴリ

ホテル・旅館 レストラン・ファストフード・居酒屋

キーワード

ホテル ランチ ご褒美ランチ グルメ 期間限定 夏 夏限定 レストラン ホテルランチ 新メニュー

位置情報

東京都立川市 （店舗・民間施設）

関連リンク

https://hotelnikko-tachikawatokyo.jp/restaurant/

ダウンロード

プレスリリース添付資料.pdf

プレスリリース素材

このプレスリリース内で使われている画像ファイルがダウンロードできます
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会社概要

株式会社オークラ ニッコー ホテルマネジメント
262フォロワー

フォロー

RSS

URL https://www.okura-nikko.com/ja/nikko/
業種 サービス業
本社所在地 東京都港区虎ノ門2-10-4

電話番号 03-4400-0632
代表者名 髙坂 秀周
上場 未上場
資本金 42億7200万円
設立 2015年10月

PR TIMESのご利用について
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会社概要 プライバシーポリシー 利用規約

報道関係者からのお問い合わせ

企業様からのお問い合わせ

一般の皆様からのお問い合わせ
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プレスリリース もっと見る

ストーリー もっと見る

【グランドニッコー淡路】「夏満喫ス
テイ 淡路島リゾートプールデイズ」を
7月4日より提供

2026年6月1日 11時00分

【ホテル日航新潟】カフェやビストロ
文化を楽しむ『パリの美食 サマーラン
チブッフェ』 を7月11日より開催

2026年6月1日 08時50分

【ホテル日航アリビラ】「よみマルシ
ェ IN アリビラ2026」を6月28日に
開催

2026年5月29日 11時30分

【ホテル日航ハウステンボス】
砂糖文化を表現した「アフタヌ
ィー～シュガーロード～」を6月

2026年5月29日 11時00分

冬だけじゃない、ニセコの素顔。総支
配人・山邉が語る“緑の季節”の魅力と
ホテルの挑戦

2025年7月28日 13時39分

『ニッコースタイル名古屋』が誕生す
るまで ～出会いが生んだこだわりのコ
ーヒーと音楽～

2020年9月30日 16時07分
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