
ご予約・お問合せ TEL 042-503-9102 : 宴会セールス（9:00～17:30）

※ 季節、食材の都合で、メニュー内容は変更させていただく場合がございます。 ※ 各料金は1名様あたりの金額です。 ※ 写真はイメージです。
※ バスの手配の都合上、1ヶ月前までの手配をお願いいたします。 ※ ご利用時間は2時間となります。

〒190-0022 東京都立川市錦町1-12-1 TEL 042-521-1111（代）
www.hotelnikko-tachikawatokyo.jp

期間 2017年3月1日（水）～2017年9月30日（土）

好評につき、期間延長！人数も15名様からご利用可能になりました。

卓盛 ・立食 /着席ブッフェ
（立食/着席ブッフェは20名様以上より承ります）

20名様以上 ￥8,000-
15～19名様 ￥8,500-

（料理・飲物・室料・消費税・サービス料・バス代（ホテル来館時片道） ）

ビール、ワイン（赤・白）
ソフトドリンク（ウーロン茶・オレンジ）

上記プラス1種類
焼酎、日本酒、ウィスキー

以上の中からいずれかをお選びいただけます。
※ さらに1種類追加は￥300、 2種類追加は￥600で
ご用意いたします。

着席コース

20名様以上 ￥11,000-
15～19名様 ￥11,500-

（料理・飲物・室料・消費税・サービス料・バス代（ホテル来館時片道） ）

ビール、ワイン（赤・白）

焼酎、日本酒、ウィスキー

ソフトドリンク（ウーロン茶・オレンジ）

卓盛メニュー

季節の前菜盛り合わせ 和洋四種

茸と牛蒡チップのサラダ 和風胡麻ドレッシング

蒸し鶏 特製葱ソース添え

小海老のアーモンド揚げ スパイス風味

ローストポーク
カルバドスの香るリンゴのピューレとともに

シーフードのパエリア風ピラフ
または
茶そば

チョコレートシフォンケーキ

コーヒー

着席コースメニュー

鮪のタルタル あさつき風味
グレッグ野菜のサラダ仕立て

カボチャのクリームスープ
松の実メープル風味 アマレットの香り

北海道産真鱈のロースト
コキヤージュとほうれん草のグリーンソース

オリーブのパウダー添え

プロバンス風牛肉の煮込み
季節野菜とポレンタ添え トリュフ風味

軽く仕上げた苺風味のクリームチーズムース
二色のソースで華やかに

コーヒー


